(VIGN RON!

CET ARTIC
LE N°32

122

LE EST PARY DA:5
~PRINTEMPS 201

Jean-Marc

GRUSSAUTE

C’est dans le silence de I’hiver que se livre ce domaine
du Piémont pyrénéen. La vigne dort et la nature
épouse alors les teintes cuivrées de ces vins de Jurangon
qui ont le don de consoler I’ame et de nourrir
le monde de beauté. Au Camin Larredya, ils forment
de la poésie calligraphiée sur du papier de soie.

e matin-la avait la grice des premiers jours du monde.

Accoudé aux balustres, dans son dos les facades enso-

leillées aux mille reflets de I¢légance voulue par Napo-

léon 11, il regardait I'entrelacs des collines, les grosses

fermes posées sur I'herbe émeraude, les chitaigneraies

charnues aux troncs clairs du Piémont pyrénéen et, bar-
rant lentier de 'horizon, la chaine blanche des “3 000", les som-
mets, comme une haie sauvage dorchidées de velours imma-
culé dressée contre le ciel abyssal, infini, le beth céu de Pau - “le
beau ciel de Pau”, sourit le “béarnisant” Jean-Marc Grussaute. La
vue du mythique boulevard des Pyrénées: cest 'un des plus
beauxpaysages delaterre. Les sources, les patures, les troupeaux
songeurs et appliqués, un chatoiement de vie séculaire portant
la marque des hommes, une collaboration patiente avec le
temps. Ce monde pastoral et forestier dissimule le mystere dun
grand vignoble d'ici invisible, celui de Jurangon, royaume de
grands vins blancs secs et moelleux. On dit dans le pays que le
futur roi Henri IV eut, a sa naissance, les [évres humectées du
blanc liquoreux enchanteur, a trois pas, dans le chiteau qui ex-
pose encore la carapace de tortue, berceau du Vert Galant.
Grussaute, sappuyant sur [étude de 'universitaire Christian
Desplats, corrige : “Cest une fable, en réalité a [époque on accueillait
les bébés avec un peu de vin rouge et de Lail pour les réveiller et les faire
entrerdanslavie...”
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Pour sapprocher de son retrait solitaire du Camin Larredya
dominé par les cimes, il fallut prendre Iauto, se glisser vers le sud
entre les monts, grimper peu a peu vers la lumiere et découvrir,
ébloui, un cirque en gradins, des terrasses de vignes tournées vers
le massif de 'Ossau qui toise tout le pays dont le quartier de
Rousse ot se tient la ferme des parents, Jeannie la mére qui taille
etlie encorelavigne avecles osiers dor, et Jean, parti trop tot, vic-
time des produits qu’il répandait dans les années 1970 sans sa-
voirquilsapportaientlamort. Depuis que Jean-Marcarepris, bio
et biodynamie se sont installées en douceur et Clément et Guil-
laume, les hommes déquipage, respirent sur le Camin Larredya
(littéralement, le ‘chemin des tuiles de chataignier’, ndlr). Trois
maisons sur la créte, des volets rouges, une cour, un chien, Hector,
un patou blanc comme neige. Sur la table 8 manger salignent les
bouteilles a reflet dor et dans les verres 'image inversée du pay-
sage grandiose qui emplit tous les jours le regard de la famille
Grussaute : Christelle, la fiere conquéte de Jean-Marc, ‘une fille de
lautre coté du gave”, etleurstroisfilles, Elénore, Eulalie et Hortense.
Dans nos pattes, jouant avec un bouchon, Praline, la chatte ivoire
auxyeuxpers,jolie comme sur le calendrier des Postes.

Jean-Marc précise : ‘Au tournant du xx¢ siécle, toutes les fermes du
pays ont changé de main : les propriétaires bourgeois palois nesen oc-
cupaient plus, les ouvriers, les paysans les ont achetées. Mon arriére-
grand-pére, cocher a Pau, est venu s'installer ici. Au début cétait de la
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« J’avais la conviction qu’il devait y avoir des équilibres inexplorés,
que sur ma colline je pouvais faire naitre des vins d’endroit. »

polyculture, plus tard des fraises, mais [économie a décliné. Les an-
ciens savaient le potentiel de ces lieux pour la vigne. Je suis arrivé en
1988 dans une atmosphére dagriculture conventionnelle, ma forma-
tion ala bordelaisey inclinait, les réflexes a la cave étaient scolaires. Il a
fallutout repenser.”

n2001 cestle virage : il se marie, devient pére. Son appren-

tissage classique, il le retourne comme les corps qu’il tordait

sur le terrain de la Croix du Prince, celui de la Section pa-
loise, un grand club dela premiére division du championnat de
rugby qui offrit quelques gloires a Iéquipe de France : “J¢tais
dansunelogique de groupe, je nesavais rien faire seul. Le vin c était pa-
reil, jécoutais les grands capitaines du moment, Henri Ramonteu,
Charles Hours. Jai rencontré des jeunes, Elian Da Ros dans le Mar-
mandais, Matthieu Cosse a Cahors, ils imaginaient un avenir qui
prolongeait celui de ces grands pionniers.” Comment ce colosse
aux mains de pierre qui sacrifiait au vieil adage — “Aurugby,ily a
ceux qui déménagent le piano et ceux qui en jouent” — est-il devenu
ce virtuose des touches délicatement effleurées, suggestions
subtiles, musique interprétée dans I'extréme finesse de l'expres-
sionmélodique ? Laréponse est dans cette question : que serait
le jeu sans 'art ? Sans la force qui donne la rigueur, conduit a la
justesse, méne a la beauté, les muses restent muettes. Solide
charpente, intérieur sensible et profond, intelligence aux

aguets, 'homme écrit, construit des vins de joie irradiante a
lesthétique dépure.

En accord avec Marguerite Yourcenar et ses Mémoires d’Ha-
drien — “Construire cest collaborer avec la terre; cest mettre une
marque humaine sur un paysage qui en sera modifié a jamais” —, il
ajoute ce précepte de lalangue béarnaise : “Sies lo de qui cau”, sois
celui que tudois étre, prends ta place, sois digne. “Je nétais pas pas-
sionné par le vin, jétais passionné par ma vie, par ma langue mater-
nelle. J étais pétride sociologie rurale, la lecture duBal des célibataires
de Pierre Bourdieu, né i coté a Lasseube, ma aidé a sentir le poids d'une
appartenance qui peut annihiler le désir. Le vin me fait vivre mon iden-
tité, mon étre est la oitje suis né, une chance ! Jeme suis affranchi de mon
apprentissage classique, mais sans ce savoir comment aurais-je pu lere-
tourner, passer des thiols aux vins de garde ? Javais la conviction qua
Jurangon il devaity avoir des équilibres inexplorés, je soupconnais que
sur ma colline je pouvais faire naitre des vins d endroit.”

La colline, cest un soulévement et un effondrement venus de
lapoussée des Pyrénées, une espéce de manducation tellurique
née il y a 40 millions dannées environ. Cela donne un assorti-
ment de poudingues, un mille-feuille de strates inclinées, ma-
laxées, un mélange de galets de tailles et de formes variées, les
dépots morainiques des glaciers, enchassés dans une gangue,
plus oumoins dégradés, jusquaux galets fantomes qui seffritent
sous le choc comme des mottes séches, 11 hectares damour ou
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Ce monde pastoral et forestier dissimule le mystere d’un
grand vignoble, royaume de blancs secs et moelleux.

sétendent peu a peu des sélections massales. Un peu plus loin,
Grussaute est allé chercher une terre plus ancienne, a Lasseube,
17 kilometres au sud, ot la mer recouvrait les marécages dans
une ambiance de mangrove il y a 60 millions dannées, un mou-
choir a carreaux de 1,60 hectare avec du petit manseng, du
courbu et dulauzet: “Un des rares endroits de formation calcaire,
des sédiments avant que la montagne ne se dresse, une fine couche sur-
gie duretrait de [océan avec pas mal d éboulis calcaires.” Sous ce cli-
mat océanique montagnard, “hiver pas froid, été pas chaud”, on ne
manque jamais deau. Le stress hydrique ici est inconnu mais la
pluie et ses rideaux nourriciers imposent de fréquents passages
pour aider le végétal a lutter contre le mildiou : “On intervient
beaucoup, on travaille plus sur la répétition que sur les doses.”

apenséeagricole puise ala conque dela confiance dansle vi-

vant, le respect déférent au sol abritant les micro-orga-

nismes ; ce ne sont pas des labours, laraire léger souléve a
peine la terre : “On souffle le sol, on ne retourne pas, la fracture que
provoque loutil est redéposée.” Un geste nécessaire pour la respira-
tion du sol. Clest dans le long de I'hiver, a voir les silhouettes de
Clémentet Guillaume encapuchonnées de cirés bronze tirer les
bois, que 'on prend au mieux la mesure de 'exubérance de la
vigne et du petit manseng tout particuliérement : le palissage
trés haut retient encore dans ses rets la grande fresque des bois
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cuivrés qui furent jeunes et dés le printemps accueillirent une
vingtaine de petites grappes a petits grains. Une fois cueilli, ca
fait royalement moins de 30 hectolitres par hectare, 20 dans le
casde moelleux: “Des raisins résistants, méchants de dureté, qui font
la nique a la flotte. Ici la pourriture noble ne peut pas exister, la pureté
du jurancon l'exige. Les conditions sont tellement humides que les
hommes ont sélectionné des raisins qui ne pourrissent pas. Sajoute lef-
fet de fahn qui favorise la concentration, le passerillage, un blettisse-
ment, une maturation aromatique qui se fait sans forcément que lon
intervienne. Quelquefois cependant, on coupe une partie des grappes,
on les suspend sur les fils du palissage. On passe des sensations dabri-
cot, décorce dorange aux fruits confits, au coing... Lidéal cest davoir
ce mélange.” Longue, lente et souple pressée : quatre, cing, six,
jusqua douze heures parfois. Le jus ne coule que les deux der-
niéres heures, avant c’est une douce mastication et puis 'huile
des jus descend dans la vaste maie, il prend l'air et brunit. Un
coup de froid puis remontée en température ambiante et enton-
nage dans les petits foudres autrichiens, des demi-muids, des
tonneaux, pour huit a dixmois.

Dans la salle a manger, Praline ne sait plus ou donner du coup
de patte avec tous ces bouchons qui dégringolent des goulots et
glissent sous la table. Il n’y a pourtant que quatre cuvées, mais la
succession des millésimes trace la progression d'une pensée qui
s'interdit dentrer dans les jus et savance toujours plus loin dans
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« Atteindre un équilibre, une harmonie qui traverse le temps » : voila
la quéte du vigneron qui construit des vins de joie a I’esthétique d’épure.

le mystere d'une pénétration attentive de I'intime nature civili-
sée. “Costat Darrer” (cote ouest, derriére lamaison, contre la fa-
cade aveugle, au vent de la pluie), un moelleux sur le fruit, trois
quarts de petit manseng, un quart de gros et deux tiers de rai-
sins achetés a des amis depuis vingt ans, [éclat vivant d'un clin
dceil lumineux. “La Part Davant” (aulevant, a lopposé du mau-
vais temps), un tiers de petit manseng, une moitié de gros man-
seng, un sixieme de courbu "~ d peu prés, quoi ", un sec,le 2011
un peu de tabac blond et puis les arabesques tracées d'un soleil
intérieur, des saveurs d'un savoir ancien retrouvé, un vin qui te
prend dans ses bras, a lenvers des objets qui fascinent et intimi-
dent, a peine le seuil franchi un grand vin paysan de partage qui
taccueille. “La Virada” (le virage, celui du cirque, dela combe et
celui de la pensée du vigneron qui fait tourner sa terre dans le
bon sens), une sélection de parcelles, un tiers de petit manseng,
un tiers de gros manseng, un sixi¢eme de camaralet, un sixieme
de courbu, une richesse mesurée, la douceur d'un sourire, une
profondeur et un éclat réfléchis, des fruits frais, des fruits secs
légerement confits, surun socle salin et minéral, le voyage lumi-
neux, lajoie d'étre en chemin, lair pur qui traverse gorge et pou-
mons. Et enfin, ‘Au Capceu’, “le point zénithal de la colline, la téte
au ciel’, les minuscules parcelles assemblées, un 100 % petit
manseng, une coulée dor sortie du cabinet secret d'un alchi-
miste, la pureté absolue. En voici justement le 2005 qui sappe-
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lait alors “A Solhevat”, “au lever du soleil”: ce sont les premiers
mots, les commencements du grand poéme que Grussaute
écrit depuis lors chaque année. Délicatesse, pureté, un moel-
leux fin, gras et léger qui dessine le projet d’harmonie que, sans
le savoir, Jean-Marc avait en téte en 1988 pour son premier mil-
lésime, fait avec rien, juste son désir. Larchitecture pure des
“vastes portiques” est déja la, traversée aujourd’hui d'un grand
vent salé de l'océan porteur deffluves nobles de mycélium ve-
nus dela terre.

ne cinquiéme cuvée devrait bientot voir le jour : “Cote

Blanche” issue du terroir de Lasseube, nourrisson a l'abri

d’une jarre de grés, la promesse vivante d'un avenir, une
audace un peu folle qui frémit d'impatience a grandir, a vieillir.
La traversée sachéve par “L'Iranja’, un vin orange rare et confi-
dentiel, des petits mansengs passerillés et fermentés avecrafles
et peaux, des épices, des amers sauvages et du sucre résiduel
pour guérir les chagrins, les orgueilleuses douceurs de la reine
dAragon amoureuse d'un torero andalou, le sel d'une passion
baroque.

Voila, cest I'histoire d'une ambition de netteté, le mystere
d'une esthétique : “Une fois la voie ouverte, cest une affaire de pa-
tience et de travail, pour atteindre un équilibre, une harmonie qui tra-
verse le temps. ! (Bon & savoir, page 177)
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